
         

Menù dello Zuavo
Servizio e coperto inclusi      32

Melanzana farcita con pomodoro, pesto e crema di formaggio
caprino

Tagliatelle con salsiccia piccante, funghi e basilico

Filetto di maiale ai ramasin

Dolce a scelta

Menù degustazione
Servizio e coperto inclusi      35

Vitello tonnato

Millefoglie di patate novelle, tumin del Mel e aiolì

Agnolotti di carne al fondo bruno

“Codone” di vitello grigliato al tartufo nero estivo

Dolce a scelta

Coperto   2



Antipasti

Acciughe al verde    9

Vitello tonnato    10                                                   

Melanzana farcita con pomodoro, pesto e crema di formaggio 
caprino    10

Millefoglie di patate novelle, tumin del Mel e aiolì    9                       

Battuta di salmerino marinato con yogurt al cetriolo e mele    11

Primi
Risotto carnaroli di Bra con peperoni al forno, origano e baccalà    
12

Agnolotti di carne al fondo bruno    11 

Tagliatelle con salsiccia piccante, funghi e basilico    12

Gnocchi di ricotta con pesto di rucola e mandorle tostate    11

Vellutata di zucchine trombetta con bacon croccante    10

Secondi
“Codone” di vitello grigliato al tartufo nero estivo    17

Coscia di faraona confit con salsa all’albicocca    17

Trippa di vitello alla piastra su mirepoix estiva    15

Filetto di maiale ai ramasin    16

Selezione di Castelmagno d’ alpeggio la “MEIRO” con pan brioche    
12

Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche      piccolo (7 
pezzi)    12

                                                                                                       
grande (12 pezzi)    18

Dolci

Gianduiotto    6

Crostatina di mirtilli con gelato alle mandorle    7



Mascarpone ghiacciato, savoiardi croccanti e caffè espresso    7

Sorbetto o gelato del giorno    5

“Persi pien”, sorbetto di pesche al forno, amaretti e cioccolato   7


